TXERRI MASAIL ERREAK
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Eguberriak, sendia eta lagunekin elkartzeko
beharrezko denbora, ez ahal gara urtean zehar
ikusi?

13 Perts.

Osagaiak:

25 Masaila

80gr Txerri gantz
100ml Brandi
200ml Ardo beltz
500ml Haragi salda
15 Baratxuri ale
10 Patata
Piperbeltza

Gatza

Olioa

Ezkaia

Prestaketa:

l.Labea piztu eta 1802 jarri. Patatak zuritu eta 1zm tako xerratan zatitu.


https://errezetak.eus/txerri-masail-erreak/
https://eu.wikipedia.org/wiki/Patata

2.Masailei gordina kendu. Gatz eta piperbeltzaz ondu. Masailak gantzarekin
igurtzi eta labeko erretiluan jarri.1l5 minutuz labekatu 1502tan.

3.Baratxuri aleak azalarekin, ardoa eta brandia gehituz beste 10 minutuz
labekatu.

4.Denbora pasata haragi salda gehitu eta masailei bira eman. 50-60 minutuz
gehiagoz labean eduki. Momentu honetan patatak gehitu erretilu batean ura,
olioa eta ezkaiarekin. Likido gabe geratzekotan, ura gehitu.


https://errezetak.eus/argazkiak/4.bp.blogspot.com/-4QTYzA7qJaA/WHZiZTGHfPI/AAAAAAAAX-k/t8lqytYrbrsnS0bJm2PCaObKbr_OKlemQCEw/s1600/IMG_20161231_202400.jpg
https://eu.wikipedia.org/wiki/Gantz
https://errezetak.eus/argazkiak/4.bp.blogspot.com/-xyq9kWWNoUA/WHZiSkKDaXI/AAAAAAAAX9w/BLBuiB85PHkwi9k68zgHp2RFlBpqAdBIQCLcB/s1600/IMG_20161231_175354.jpg
https://eu.wikipedia.org/wiki/Baratxuri
https://eu.wikipedia.org/wiki/Ko%C3%B1ak
https://errezetak.eus/argazkiak/1.bp.blogspot.com/-AE6SpycRWJo/WHZih6Y-MKI/AAAAAAAAX-I/Bl0Mejagpxc4am618sUzCf-rypNiuzA5wCLcB/s1600/IMG_20161231_205833.jpg
https://eu.wikipedia.org/wiki/Ezkai

5.Masailak platerean zerbitzatu, patatak osagarri gisa jarriz.
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